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wFreiherr von Zech“ - Biere iibertreffen alle Erwartungen

Urige Bierspezialititen lassen Verkaufszahlen der Brauerel Schimpfle emporschnellen

Dass ihre Anfang Mai neu
auf den Markt gakommenan
Bierspezialititen ,Freihemr
von Zech Kellerbier* und
«Freiharr von Zech Pre-
mium® schnell viele Lieb-
haber finden, hatte die
Braugrei Schimpfie in Ges-
sertshausen erwartet. Von
der auBerordentlich starken
Machfrage nach den urigen
Spezialitdten in der nostal-
gischen Blgelverschluss-
flasche war sie aber dann
doch (berrascht: .Mehr-
mals mussten wir auBer-
planméfig abfllien. Zeit-
weisa gerieten wir sogar in
Lieferengpésse, die wir
durch Investition in weiteres
Leergut mittlerweile aber
auffangen konnten”, berich-
tet Thomas Schimpfle von
der Geschiftsleitung. Und
er fraut sich: ,Unser Abvar-
kaufsziel firs erste Jahr
werden wir bereits nach
sechs Monaten erreicht ha-
ben.”

Den lberwdltigenden Erfolg
der Freiherr von Zech®-
Biere erkldren sich die
Gessartshauser Braumai-
ster damit, dass sowohl
das naturtriibe _Kellerbier®
als auch das feinwirzige
JPremium® echte Bierspe-
zialitdten sind: nach dberlie-
ferter Rezeptur handwerk-
lich gebraut - mit den
basten Rohstoffen aus der
heimischen Region. Lange
und sorgfdltig hatte die
Braverei die Entwicklung
ihrer neuen regionalen Bier-
marke geplant, die rund um
Augsburg im Umkreis von
etwa 30 Kilometern zu ha-
ben ist. Ein Jahr lang gab es
mehrere Versuchssude.
Immer wieder wurde bel
den  Braumeisterbespre-
chungen verkostet und ver-
feinert, bis das optimale
Ergebnis hinsichtlich Ge-

Thomas Schimpfle/
Gescharftsfidhrung

schmack, Farbe und Voll-
mundigkeit erreicht war.

Investition in
Qualitatssicherung

Mit  erheblichen Investi-
tionen wurde das Brauerei-
labor auf den neuesten
Stand der Technik gebracht.
Seit Anfang des Jahres
kiimmert sich ein eigens
eingastaliter Leiter der Qua-
litdtssicherung um  den
gleichbleibend hohen Qua-
lititsstandard der Freihemr
von Zech” - Biere, zu denen
sich jetzt auch noch ein
Hefeweizen gesellt.

So findet eine permanente
Cualitatskontrolle vom Sud-
haus bis zur Flaschanabfill-
lung statt. Wir mdchten
den Bierkennern die Ga-
rantie flr gleichbleibende
Qualitdt aut hbchstem Ni-
veau geben®, sagt Thomas
Schimpfle. Dass sich die
Investition gelohnt hat, da-
von ist er (barzeugt: ,Durch
die encrme Nachfrage nach
unseren Zech-Bieren konn-
ten wir den Abverkauf deut-
lich steigern — und dies trotz
des immer harter werdenen
Konkumrenzkampfes im
Biarmarktl Micht zuletzt
kénnen wir dadurch unsare
50 Arbeitsplitze sichern.”

Brandneu:

Das ,Freiherr von Zech Hefe-Weizen“

Die Kunden selbst waren
es, die immer &fter nach
dem _Freiherr von Zech
Hefe-Weizen® fragten.
Kein Wunder - ist das
Weizenbier doch gerade
in Bayern

eing der
beliebte-
sten Bier-
sorten.
Die
Schimpfle-
Brau-
meister
lieBen
sich
nicht
lange
bitten.
Wie die
beiden
anderen
Zech-
Bier-
speziali-
téten
solite aber auch das Hefe-
Weizen® eine Spezialitdt
mit Charakter werden,
etwas Besonderes eben.
Deshalb wurde fir die Ver-
gérung des ,Freiherr von
Zech Hefe-Weizen® ein
gigener Hefestamm ge-
zlchtet, der ihm den fri-
schen, leicht fruchtigen
Charakter verleiht. Hand-
werklich verarbeitete Spe-
zialmalze aus der
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- Fretherr von Zach® Kellerbiar, Premium
und das neus Hefe-Weizen. Gegen Vorfage
dieses Coupons erhalten Sie bei lhrem Gelrdnke-
- handier 3 Flaschen nach Wah! gratis (0,15 £ Pfand pro
- Flasche). Dieses Angebot ist glitig bis 15. Oktober 2003

Region geben ihm seinen
vollmundig-milden  Ge-
schmack.

Sammilerglas gratis

Ab sofort bekommt man
das ,Freiherr von Zech

Hefe-Weizen® in  den
Getrénkeabhol-

markten der

Region. Solange

der Vorrat reicht,
gibt es zu jeder
Kiste Freiherr von
Zech Hefe-
Weizen" ein Ori-
ginal Zech-Weizen-
Sammierglas gratis
dazu.
Den Freiherrn von
Zech hat es (Gbri-

geben.
Im 17. Jahrhundert
schenkte er sein selbst
gebrautes Bier in der
Schlosswirtschaft in Deu-
bach aus - den .Zech-
Stuben”, wo auch heute
wieder die Zech-Bierspe-
Zialidten ganz . freiherrlich™
schmecken! o
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