,Freiherr von Zech* —

die urigen Bierspezialitaten aus dem
Naturpark Westliche Walder

In Schwaben gibt es jetzt wieder sin
Bier, wie man es von frilher kennt -
nach liberlieferter Rezeptur handwerk-
lich gebraut, mit besten Rohstoffen aus
der schwabisch-bayerischen Heimat.
Mit den Freiher von Zech-Bieren in der
nostalgischen Bligelverschlussflasche
hat die Brauerei Schimpfle echte,
unverfilschte Bierspezialititen flr
GenieBer geschaffen. Ganz im Sinna
des wahren Fraiherrn von Zech, derim
17. Jahrhundert in Deubach bei
Gessertshausen lebte: Der lebenslu-
stige Adelige schenkte einst in der

Schlossgaststitte s8in selbst
gebrautes Bier aus.
Thomas Schimpfle, Mitglied der

Geschéftsleitung, hat fiir Kenner den
Bier-Tipp der Saison parat Jetzt
beginnt die Freilufisaison. Da |dsst
man sich am besten sin erfrischendes
Fraiharr-von-Zech-Hafewaizan
schmeacken!® Eine ganz speazialle Malz-
i mischung und ain
sigens geziich-
m”" teter Hefestamm
machean
urverglaichlichan
Geschmack
| diesaer bernstein-
farbensn Weizen-

spezialitdt aus:

volimundig-mild
Thomas Schimpfie! mit  frischem,
Geschéftsleitung  leicht fruchtigem

Charakter.

Beste Rohstoffe aus der Region

«Wer ain wirklich gutes Bier brauen will,
braucht zuallererst beste Rohstoffe®,
wail Braumeister Armo Stockinger.
Reines Wassar aus dem eigaenan Mine-
ralbrunnen in den Westlichen Wildern,

edelstar Hopfen aus der Hallertau und
erstklassige Malze der Region sorgen

dafiir, dass die Freiherr-von-Zech-
Bierspezialitdten so gut schmecken:
das erfrischende Hefewsizen, das
naturtriibe Kellerbier und das fainwir-
zige Premium-Hell. Aber auch bayeri-
sche Bisrruhe" ist notwendig, sagt der
Braumeister: ,Ein gutes Bier braucht
viel Zeit und Geduld. Deshalb legan wir
gréiBten Wert darauf, dass jeder Sud
ausreichend Zeit zum Reifen hat.®

Jeder Schiuck wird zum Genuss -

pemmanente Qualitdtskontrollen - i
vom Sudhaus bis zur Abflllung - @

in die Bligelverschiuss- o
flasche garantieren daflir.  #

#
-,

Sammlerglas — begrenzte Aktion!
Als regionale Spezialitit gibt es die
Fraiherr-von-Zech-
Biere in den
Getrdnke-Fach-
mdrkten der
Region zu kaufen.
Ab  sofort  liegt
jedem Kasten Frei-
herr-von-Zech-
Hefewaizen  ain
Crriginal Zach-
Weizen-Sammler-
glas bei - aber nur
solange der Vorrat
reicht!

Wear die urigen
Bierspazialitaten
in ihrer histori-
schen Haimat
geniaBen will, ist in
dan Zech-Stuben
in Deubach will-

kommean,
Denn dort
kann man
auch
heute wiader - in 4
gastlichen Wirts- z

stuben oder im
Biergarten - ganz
{frei-)herrich i
- 3 .
zochenl AR & &





